SISTEMA DE GESTAO DA QUALIDADE

\VINDEMIL ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO

Titulo: OLEO DE MILHO BRUTO Cédigo Revisdo Péagina

Depto: GESTAO DA QUALIDADE - Unidade Amido ETPA GQ_AMI-124 9 1de3
1. DEFINICAO

Oleo de aspecto liquido turvo e cor amarelo-escuro, obtido do germe do milho.

2. APLICACOES
Oleo utilizado como ingrediente de ragéo animal e refino para 6leo comestivel.

3. COMPOSICAO
Oleo de milho. N&o contém gluten.

4. CARACTERISTICAS DE QUALIDADE
4.1. Caracteristicas Fisico-Quimicas (*)
Item Parametro Unidades
Perdxido ]
' Max. 6,0 meag/kg
Acidez
_ Méax. 3,0 %
Umidade ]
_ Max. 1,0 %
Cor (vermelho em Lovibond — 5|
Max. 60 -
Ya) (*)
Cor (vermelho em Lovibond — 17)
Max. 14 -
(**)

(*) Andlises realizadas e enviadas nos laudos de todo o lote produzido.

(**) Andlises realizadas uma vez por ano por laboratério externo especializado e devidamente certificado 1SO 17025.

4.2. Contaminantes Inorganicos (**)

ltem Parametro Unidades

Arsénio (**) Max. 0,10 mg/Kg
Chumbo (**) Méax. 0,10 mg/Kg

(**) Andlises realizadas uma vez por ano por laboratério externo especializado e devidamente certificado ISO 17025.

4.3. Micotoxinas (**)

Item Parametro Unidades
Fumonisinas (B1+B2) (**) Méax. 1000 HO/Kg
Aflatoxinas (B1, B2, G1 e G2) (**) | Max. 20 Hg/Kg
Zearalenona (**) Max. 150 MO/Kg
Desoxinivalenol (DON) (**) Max. 750 HO/Kg
Ocratoxina A (**) Méax. 10 ng/Kg

(**) Andlises realizadas uma vez por ano por laboratério externo especializado e devidamente certificado 1SO 17025.
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4.4, Pesticidas (**)
Os parametros para Pesticidas devem estar em conformidade com os limites permitidos pelas

Monografias Autorizadas pela ANVISA.

(**) Andlises realizadas uma vez por ano por laboratério externo especializado e devidamente certificado ISO 17025.

5. ASSUNTOS REGULATORIOS
Agrotéxicos - Monografias Autorizadas pela ANVISA.

Instrucdo Normativa Interministerial n® 1, de 1° de abril de 2004 — Regulamento técnico sobre
rotulagem de alimentos e ingredientes que contenham ou sejam produzidos a partir de
organismos geneticamente modificados.

Resolucdo RDC n° 27, 06 de agosto de 2010 - Estabelece as categorias de alimentos e
embalagens dispensadas e com obrigatoriedade de registro sanitario.

Resolucdo RDC n° 481, de 15 de marco de 2021 - DispGe sobre os requisitos sanitarios para
Oleos e gorduras vegetais.

Instrucdo Normativa - IN n°87, de 15 de marco de 2021 - Estabelece a lista de espécies

vegetais autorizadas, as designacdes, a composi¢cao de acidos graxos e 0s valores maximos de
acidez e de indice de peréxidos para 6leos e gorduras vegetais.

Resolugdo RDC n° 722, de 1° de julho de 2022 - Dispde sobre os limites maximos tolerados
(LMT) de contaminantes em alimentos, 0s principios gerais para 0 seu estabelecimento e os
métodos de analise para fins de avaliacdo de conformidade.

Instrucdo Normativa - IN n°® 160, de 1° de julho de 2022 - Estabelece os limites maximos
tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos.

Resolucdo RDC n° 727, de 1° de julho de 2022 - DispBe sobre a rotulagem dos alimentos

embalados.

6. ALERGENICOS
N&o contém alergénicos, conforme resolucdo RDC n° 727, de 1° de julho de 2022.

7. TRANSGENICOS
Produto produzido a partir de milho geneticamente modificado por Bacillus thuringiensis,

Streptomyces viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens, Zea mays, ~Sphingobium
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herbicidorovans, S. maltophilia, Diabrotica firgifera, E. Coli, Dicossoma sp., e apresenta tracos

de transgenia.

8. CUIDADOS DE CONSERVACAO
Deve ser transportado em meio limpo, seco e ao abrigo de luz intensa, protegido de

contaminagdes. Nao deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou
outros produtos de odor desagradavel ou que possam contamina-lo. Ndo armazenar junto a

produtos quimicos e/ou toxicos. Apos o0 uso, manter em embalagem hermeticamente fechada.

9. METODO DE DISTRIBUIC}AO E ENTREGA
O produto é expedido via rodovia, através de transporte de produtos a granel, onde deve ser

utilizado tanque de aco inox ou carbono revestido de epdxi. Os veiculos devem ser de

carroceria limpa, sem odor e sem maiores sujidades.

10. PRAZO DE VALIDADE
12 meses apos a data de fabricacéo, se armazenado sob as condi¢cdes adequadas.

11. EMBALAGEM
Granel.
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